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RESOLUCIO

EDC/451/20006, de 21 de febrer, per la qual s’au-
toritza la modificacié de I'autoritzacio del centre
estranger Ecole Francaise Bel Air, de Sant Pere
de Ribes, que imparteix ensenyaments d’acord
amb el sistema educatiu frances.

Per la Resoluci6 de 16 de marg de 2000
(DOGC nim. 3110, de 30.3.2000), es va elevar
a definitiva I’autoritzaci6 d’obertura i funciona-
ment del centre docent estranger Ecole Frangai-
se Bel Air, de Sant Pere de Ribes, que imparteix
ensenyaments d’acord amb el sistema educatiu
frances i de llengua i cultura espanyola i cata-
lana a alumnes espanyols i estrangers, en els
nivells de maternelle i enseignement primaire.

Havent sol'licitat I’esmentat centre I’autorit-
zaci6 d’ampliaci6 d’ensenyaments a fi de poder
impartir la classe de sixiéme, es va instruir I’ex-
pedient corresponent.

Ates que s’ha comprovat a ’expedient esmen-
tat el compliment dels requisits que estableix la
normativa vigent, en concret, el Reial decret 806/
1993, de 28 de maig, sobre regim de centres do-
cents estrangers a Espanya; el Decret 55/1994,
de 8 de marg, sobre el régim d’autoritzacié dels
centres docents privats, i vista la certificacid
emesa per I'inspector académic, conseller cul-
tural adjunt i encarregat dels Assumptes Esco-
lars de I’Ambaixada de Franca.

Ates que s’han seguit tots els tramits proce-
dimentals exigits per la normativa vigent en
aquesta materia,

REsoLc:

—1 Autoritzar I'ampliacié d’ensenyaments
per a alumnes espanyols i estrangers de la classe
de sixiéme del centre docent estranger Ecole
Francaise Bel Air, de Sant Pere de Ribes, les
dades del qual figuren a ’annex d’aquesta Re-
solucié en els termes que s’hi especifiquen.

—2 Elreconeixement dels estudis cursats en
el centre autoritzat s’ajustara al que disposa la
normativa reguladora de I’homologacié i con-
validaci6 de titols i estudis estrangers de nivells
no universitaris.

—3 Aquesta Resolucié s’inscriu al Registre de
Centres Docents.

Contra aquesta Resolucid, que no exhaureix
la via administrativa, les persones interessades
poden interposar recurs d’alcada davant la con-
sellera d’Educacid, en el termini d’un mes a
comptar de I’endema de la seva publicaci6 al
DOGC, segons el que disposen els articles 114
1115 de la Llei 30/1992, de 26 de novembre, de
régim juridic de les administracions publiques
i del procediment administratiu comu.

Barcelona, 21 de febrer de 2006

JorpI RocA ARMENGOL
Director general de Centres Educatius

ANNEX
COMARCA DEL GARRAF

Serveis territorials: Barcelona II (comarques).
Municipi: Sant Pere de Ribes.

Localitat: Sant Pere de Ribes.

Codi: 08056894,

Denominacio: Ecole Frangaise Bel Air.
Adrega: ctra. C-246, km 42, Vilanoveta.
Titular: Ecole Bel-Air, SL.

NIF: B60169794.

Nivells autoritzats: maternelle, enseignement
primaire i sixieme (6éme.).

Capacitat total del centre: 540 llocs escolars.

(06.034.136)

*

DEPARTAMENT
D’AGRICULTURA,
RAMADERIA I PESCA

ORDRE

ARP/57/20006, de 23 de febrer, per la qual es mo-
difica I'Ordre ARP/287/2005, de 15 de juny, per
la qual s’aproven les bases reguladores dels ajuts
a la transformacio en regadiu i la millora de re-
gadius, i es convoquen els corresponents a l’'any
2005.

Mitjangant I’'Ordre ARP/287/2005, de 15 de
juny (DOGC nim. 4414, de 28.6.2005), s’apro-
ven les bases reguladores dels ajuts a la trans-
formaci6 en regadiu i la millora de regadius, i
es convoquen els corresponents a I’any 2005,
dotada amb un import de 500.000 euros.

La major part dels projectes financats sén
inversions que s’allarguen més enlla d’un any
pressupostari, i ates el volum de sol-licituds
presentades i la voluntat de facilitar que se’n
puguin beneficiar el major nombre de sol-li-
citants possible, s’ha valorat la conveniéncia
d’ampliar la dotacié pressupostaria inicial-
ment prevista.

D’acord amb l’article 92 del Decret legisla-
tiu 3/2002, de 24 desembre, pel qual s’aprova el
Text refés de la Llei de finances ptibliques de
Catalunya, i en Us de les atribucions que m’han
estat conferides,

ORDENO:

S’afegeix un nou paragraf a I’article 2.3 de
I’Ordre ARP/287/2005, de 15 de juny, el qual
queda redactat de la manera segiient:

“Pel que fa als exercicis 2006 1 2007, els ajuts
seran finangats amb la partida pressupostaria ni-
mero AG02 D/770170500/5620, dotada amb un
import maxim de 3.000.000 d’euros per a I’anu-
alitat 2006, i de 3.000.000 d’euros per a I’anua-
litat 2007.”

DisposICIO FINAL

Aquesta Ordre entrara en vigor I'’endema de
la seva publicaci6 al Diari Oficial de la Genera-
litat de Catalunya.

Barcelona, 23 de febrer de 2006

ANTONI SIURANA I ZARAGOZA
Conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca

(06.052.131)

ORDRE

ARP/60/2006, de 16 de febrer, per la qual s’apro-
va el Reglament de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera.

El Departament d’Agricultura, Ramaderia
i Pesca i I'Institut Catala de la Vinya i el Vi
(INCAVI) han impulsat en els darrers anys el
desenvolupament de politiques propies en el
sector vitivinicola que han permes una millora
substancial tant en ’explotacié i conreu de la
vinya com també en I’elaboracié, I’envelli-
ment i la comercialitzacié del vi produit a
Catalunya.

El marc normatiu i economic de la vitivini-
cultura ha estat modificat profundament en els
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darrers anys, tant per la liberalitzacio dels in-
tercanvis comercials i acords de 1’Organitzaci6
Mundial del Comerg com per les normes comu-
nitaries que emanen de la politica agraria co-
muna.

Davant aquestes circumstancies i per tal de
fixar una normativa propia que permetés la fi-
xaci6 d’un marc eficag en el sector vitivinicola
de Catalunya, es va promulgar la Llei 15/2002,
de 27 de juny, d’ordenaci¢ vitivinicola, la qual
ha estat desenvolupada pel Decret 474/2004, de
28 de desembre.

Draltra banda, les circumstancies del mercat
han fet aconsellable en els darrers anys que el
sector es doti d’instruments ttils per fer front als
reptes de la liberalitzacié economica, els quals
serveixin per a ’elaboracié de vins de qualitat,
produits en zones determinades i que contribu-
eixin al desenvolupament del sector.

La Denominacié d’Origen Conca de Barbera
es va crear per I’Ordre de 19 de novembre de
1985 (DOGC ntim. 621, de 4.12.1985), que va
aprovar igualment el seu Reglament. Posterior-
ment aquest Reglament ha estat modificat per
I’Ordre de 29 de setembre de 1989. Aquesta De-
nominaci6 d’Origen ha impulsat els vins produits
en aquesta comarca, a la vegada que ha servit
per al desenvolupament comarcal donada la
gran importancia del sector vitivinicola.

La disposici6 addicional primera de la Llei 15/
2002, de 27 de juny, va establir que els diferents
consells reguladors havien d’adaptar els seus
reglaments a aquesta Llei en el termini d’un any
a partir de la seva entrada en vigor, fet que va
realitzar el Consell Regulador de la Denomina-
ci6 d’Origen en prendre I’acord i trametre la
proposta de Reglament a I'Institut Catala de la
Vinyaiel Vi.

Aquesta Ordre conté tres annexos, el primer
del qual esta dedicat al Reglament de la Deno-
minacié d’Origen i conté els requisits de pro-
ducci6 dels vins que s’hi emparen, els metodes
d’elaboracié admesos, les mencions dels vins,
la tracabilitat i la qualificacié dels vins, les ca-
racteristiques, els registres obligatoris que ha
de tenir el Consell Regulador, els drets i les
obligacions dels inscrits, el funcionament i 1’or-
ganitzaci6 del Consell Regulador, i el sistema
de financament.

A T’annex 2 s’indiquen els termes municipals
o les arees geografiques on es poden obtenir vins
que siguin susceptibles d’emparament de la
Denominacié d’Origen Conca de Barbera i, fi-
nalment, a ’annex 3 es detallen les varietats de
Vitis vinifera autoritzades o recomanades per a
I’obtenci6 d’aquests vins.

Vist I'informe del Consell assessor de 'INCA-
VI,
D’acord amb el dictamen de la Comissié Ju-

ridica Assessora, i en us de les facultats que
m’han estat conferides,

ORDENO:

Article tinic

S’aprova el Reglament de la Denominaci6
d’Origen Conca de Barbera, el text del qual fi-
gura a ’annex 1 d’aquesta Ordre.

DISPOSICIO DEROGATORIA

Es deroguen les disposicions segtients:

Ordre de 19 de novembre de 1985, per la qual
es reglamenta la Denominacié d’Origen vitivi-
nicola Conca de Barbera i el seu Consell Regu-
lador (DOGC ndm. 621, de 4.12.1985).

Ordre de 29 de setembre de 1989, de mo-
dificaci6 de I’Ordre de 19 de novembre de
1985, per la qual s’aprova el Reglament de la
Denominacié d’Origen Conca de Barberaiel
seu Consell Regulador (DOGC ntim. 1202, de
4.10.1989).

Barcelona, 16 de febrer de 2006

ANTONI SIURANA 1 ZARAGOZA
Conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca

ANNEX 1

Reglament de la Denominacio d’Origen Conca
de Barbera

CarpiToL 1
Disposicions generals

Atrticle 1
Reégim juridic

D’acord amb el que disposa la Llei 15/2002,
de 27 de juny, d’ordenacid vitivinicola, i la res-
ta de normativa comunitaria i estatal, queden
protegits per la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera els vins que tinguin les caracteristi-
ques definides en aquest Reglament i que com-
pleixin en la produccié, I’elaboracié, ’envelli-
ment, la designacid i la comercialitzacid, tots els
requisits que s’exigeixen en aquest Reglament
ien laresta de la legislaci6 vigent.

Article 2
Proteccié de la Denominacio d’Origen

2.1 Elnom de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera queda reservat als vins que
compleixin els requisits i les condicions que es-
tableix aquest Reglament.

2.2 El nom de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera és un bé de domini public, i
no pot ser objecte d’alienacié ni gravamen.

2.3 El nom de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera podra ser utilitzat, i no se’n
podra negar I'ts a les persones fisiques o juri-
diques que figurin inscrites als registres de la
Denominacié d’Origen i que ho sollicitin i com-
pleixin amb el que estableix aquest Reglament,
amb I’excepcid que se’ls imposi com a sanci6 la
perdua temporal o definitiva del seu us.

2.4 Queda prohibida la utilitzacié en altres
vins, dels noms, les marques, els termes, les ex-
pressions i els signes que, per la seva similitud
fonetica o grafica amb els protegits, puguin induir
a confusié amb els que son objecte d’aquest Re-
glament encara que vagin precedits dels termes
“tipus”, “estil”, “cep”, “embotellat en”, “amb
celler en” i altres expressions analogues.

2.5 Laprotecci6 atorgada s’estén al nom de
la Denominacid, als termes municipals i als seus
agregats i tots els paratges que componen la zona
de produccid i envelliment.

2.6 La protecci6 s’estén des de la produc-
cié a totes les fases de comercialitzacio, a la
presentacio, a la publicitat, a I’etiquetatge i als
documents comercials dels productes que s’han

inclos a la Denominacié d’Origen i que s’han
inscrit al Registre. La proteccié implica la pro-
hibicié d’utilitzar qualsevol indicacié que pugui
induir a error, pel que fa a la procedeéncia, 1’ori-
gen, la naturalesa o les caracteristiques essen-
cials dels vins tant en ’envas com en ’embalatge,
en la publicitat o en els documents relatius als
vins.

2.7 Lesmarques, els noms comercials o les
raons socials que facin referéncia als noms ge-
ografics protegits per la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera tinicament podran emprar-
se en els vins emparats per la Denominacié
d’Origen Conca de Barbera.

Article 3
Competéncia en la defensa de la proteccio de la
Denominacié d’Origen

La defensa de la Denominacié d’Origen,
I’aplicaci6 del seu Reglament, la vigilancia del
seu compliment, aixi com el foment i el control
de la qualitat dels vins emparats, queden enco-
manats al Consell Regulador de la Denominacié
d’Origen, a I'Institut Catala de la Vinyaiel Vi
(INCAVI), al Departament d’Agricultura,
Ramaderia i Pesca; i a altres administracions
competents, en relacié amb la seva defensa en
la resta de I’Estat i en I’ambit internacional.

CariToL 2
Produccié

Article 4
Zona de produccié

4.1 Lazonade produccio dels vins emparats
per la Denominacié d’Origen Conca de Barbera
esta constituida per les parcel-les de vinya ins-
crites al Registre vitivinicola de Catalunya situ-
ades als termes municipals o arees geografiques
que s’indiquen a I’annex 2 d’aquesta disposicid,
que el Consell Regulador consideri aptes per a
la producci6 de raim de les varietats que s’indi-
quen a ’annex 3 d’aquesta disposicid, amb la
qualitat necessaria per produir vins de les carac-
teristiques especifiques dels protegits per la
Denominacio.

4.2 Laqualificacio de les parcel-les de vinya
a efectes de la seva inclusi6 a la zona de produc-
ci6 la realitzara el Consell Regulador, hauran de
quedar referenciades al Registre vitivinicola de
Catalunya i de la manera que determini I’Ins-
titut Catala de la Vinyaiel Vi.

4.3 Encas que la persona titular de la par-
cel-la de vinya estigui en desacord amb la reso-
lucié del Consell Regulador, podra recérrer
davant el conseller d’Agricultura, Ramaderia i
Pesca, que resoldra, amb I'informe previ dels
organismes teécnics que estimi necessaris.

4.4 Lainclusié de nous municipis, que no
estiguin inclosos a ’annex 2, dins la zona de
produccié de la Denominacié d’Origen Penedes
requerira I’aprovacié de la Comissié Rectora,
que ho elevara a I'Institut Catala de la Vinya i
el Vi per informe preceptiu, el qual podra sol--
licitar els informes tecnics que calguin, i corres-
pon al/ala conseller/a d’Agricultura, Ramaderia
i Pesca I’adopci6 de ’acord definitiu.

Article 5
Varietats de Vitis vinifera

5.1 Delaboraci6 dels vins protegits es rea-
litzara exclusivament amb raims de les varietats
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de Vitis vinifera autoritzades i recomanades
relacionades a I’annex 3 d’aquesta disposicid.

5.2 El Consell Regulador podra fomentar
les plantacions de les varietats recomanades, i
podra fixar limits de superficie de noves plan-
tacions amb altres varietats autoritzades en rad
de les necessitats de produccié de la Denomi-
naci6 d’Origen.

5.3 ElConsell Regulador proposara a I'Ins-
titut Catala de la Vinya i el Vi, 'assaig de les
noves varietats de Vitis vinifera que sobre la
base de les parcel-les experimentals, microvi-
nificacions, analisis fisicoquimiques i organo-
leptiques dels vins obtinguts, es comprovi que
els raims produeixen mostos de qualitat aptes
per al’elaboraci6 de vins protegits. L'Institut
Catala de la Vinya i el Vi resoldra les experi-
mentacions i autoritzara, si escau, la inclusi6 de
les noves varietats al Reglament del Consell
Regulador de la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera.

54 Durantel periode d’assaig i experimen-
tacié de noves varietats el Consell Regulador
podra autoritzar, a la vista de les determinaci-
ons analitiques i organoleptiques i amb els in-
formes tecnics que estimi oportuns, ’elabora-
ci6 de vins aptes per ser emparats amb raim
procedent d’aquestes varietats. Aquesta auto-
ritzaci6 sera efectiva per a la campanya vitivi-
nicola d’aquell any i sera obligatoria mentre duri
el periode abans esmentat.

Article 6
Practiques de cultiu

6.1 Les practiques de cultiu seran les tradi-
cionals que tendeixen a aconseguir les millors
qualitats. Tots els treballs culturals respectaran
I’equilibri fisiologic de la planta, resultaran res-
pectuosos amb el medi ambient i aplicaran els
coneixements agronomics que tendeixin a 1’ob-
tencié d’un raim en condicions Optimes per a la
seva vinificacio.

6.2 Laformaci6 del cepila seva conduccid
haura de ser la que es consideri Optima per ob-
tenir la maxima qualitat i riquesa aromatica dels
vins, i s’efectuara de la manera segiient:

a) Tradicional en vas amb un maxim de 18
borrons per cep.

b) Formacio en espatllera amb divisi6 de la
vegetaci6 i amb un maxim de 20 borrons per cep.

La densitat de plantaci6 estara compresa
entre els 2.000 1 els 4.500 ceps per hectarea.

6.3 El Consell Regulador estudiara i expe-
rimentara |’aplicaci6 de noves practiques cultu-
rals, tractaments o técniques de conreu que
constitueixin un avang en la técnica viticolaies
comprovi que afecten favorablement la quali-
tat del raim i del vi produit. D’aquesta experi-
mentaci6 se’n donara coneixement a I’Institut
Catala de la Vinya i el Vi perque, si escau, ho
aprovi.

6.4 La practica de reg, que haura de ser
autoritzada pel Consell Regulador, es podra dur
a terme Unicament amb I’objecte de millorar la
qualitat del raim, el seu grau alcoholici la seva
acidesa. Les parcel-les de vinya podran ser re-
equilibrades hidricament d’acord tant amb les
condicions hidriques del sol com les condicions
ecologiques de la vinya.

En tot cas, no s’autoritzara el reg després del
verolament dels raims.

6.4.1 El Consell Regulador realitzara un
control de qualitat especific del grau alcoholic

ide I’acidesa del raim de les vinyes hidricament
reequilibrades.

6.4.2 Atesa la capacitat de retenci6 d’aigua
dels diferents tipus de sols, i per tal de millo-
rar la capacitat vegetativa del cep, el Consell
Regulador vetllara perque les parcel-les de
vinya siguin hidricament reequilibrades tant
quan finalitzi la verema a la tardor com tam-
bé quan finalitzi el periode hivernal.

6.4.3 El Consell Regulador es reserva el dret
a suspendre les autoritzacions de reg segons les
variacions de la qualitat del raim i del régim
hidric de I’any vitivinicola.

Article 7
Verema

7.1 La verema es realitzara amb la major
atencio, i exclusivament es dedicara a I’elabo-
raci6 de vins protegits el raim sa amb el grau de
maduresa necessari per a 'obtencié de vins amb
una graduacié alcoholica volumetrica natural
igual o superior al 9,5% vol.

7.2 ElConsell Regulador podra determinar
per a cada varietat de Vitis vinifera i per a cada
zona que forma part de la Denominacié d’Ori-
gen Conca de Barbera la data d’iniciaci6 de la
verema i acordar instruccions sobre el ritme de
recol-leccid, a fi que s’efectui en consonancia
amb la capacitat d’absorci6 dels cellers, aixi com
la manera de transport del raim veremat perque
s’efectui sense deteriorament de la qualitat.

Article 8
Produccio admesa

8.1 Laproduccié maxima admesa per hec-
tarea sera de 120 quintars metrics de raim tant
per a les varietats blanques com per a les vari-
etats negres.

8.2 El Consell Regulador podra modificar
d’acord amb la legislacio vigent els limits ante-
riors, en funci6 dels parametres qualitatius exi-
gibles a un VQPRD, en un 25% en més o en
menys, en determinades campanyes i per a de-
terminades arees, parcel-les o poligons, a inici-
ativa propia o a petici6 dels/de les viticultors/es
interessats/ades efectuada amb anterioritat a la
verema, amb els assessoraments i les compro-
vacions previs necessaris.

8.3 Elraim que procedeixi de parcel-les el
rendiment de les quals sigui superior al limit
autoritzat, no podra ser utilitzat en ’elabora-
ci6 de vins protegits per aquesta Denominaci6
d’Origen. El Consell Regulador adoptara les
mesures de control necessaries per assegurar
el compliment d’aquest precepte.

Article 9
Noves plantacions i replantacions

9.1 Per a la inscripci6 de noves plantacions i
replantacions de vinyes situades a la zona de pro-
ducci6 que vulguin ser emparades per la Deno-
minaci6 d’Origen Conca de Barbera, sera pre-
ceptiu I'informe del Consell Regulador, amb
caracter previ a les inscripcions corresponents.
Correspon al director general competent en
materia de produccid agricola I’autoritzacié per
a la inscripci6 al Registre vitivinicola de Cata-
lunya.

9.2 Nos’admetra la inscripci6 al Registre de
viticultors de titulars de parcel-les de vinyes de
noves plantacions mixtes que a la practica no
permetin una absoluta separacié en la verema
de les diferents varietats.

CariToL 3
Metodes d’obtencié i elaboracio

Article 10
Meétodes d’obtencio

10.1 Les tecniques utilitzades en la verema,
el transport i la manipulacié del raim, el premsat
del most, el control de la fermentacio, les prac-
tiques enologiques durant tot el procés de vini-
ficacid i ’envelliment del vi, tendiran a obtenir
productes de la maxima qualitat i tipicitat, i es
mantindran les caracteristiques dels tipus de vi
emparats per la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera.

10.2 Latransformacié del raim en most i del
most en vi apte per ser qualificat amb la Deno-
minacié d’Origen Conca de Barbera, aixi com
I’emmagatzematge ila resta de processos fins a
I’embotellat i ’etiquetat, es realitzaran per se-
parat d’altres productes que no corresponguin
ala condici6 esmentada, i en instal-lacions ins-
crites al Registre de cellers que preveu Iarticle
20 d’aquest Reglament.

Article 11
Meétodes d’elaboracio

11.1 Enlaproduccié de most se seguiran les
practiques tradicionals aplicades amb una tec-
nologia moderna orientada a la millora de la
qualitat dels vins.

S’aplicaran pressions adequades per a I’ex-
traccié del most o del vii la seva separacié de
la brisa, de manera que el seu rendiment no si-
gui superior a 70 litres de most o de vi per cada
100 kg de verema. El Consell Regulador podra
modificar, en més o en menys i d’acord amb la
legislacié vigent, el limit de litres de most o de
vi per cada 100 kg de verema, amb un marge
maxim de 8 punts percentuals per als blancs i 4
punts percentuals per als negres, en determina-
des campanyes i per a determinades zones, per
propia iniciativa o a peticié dels elaboradors
interessats sempre que s’efectui amb anterioritat
alaveremaiamb els assessoraments i les com-
provacions que calguin.

11.2  Enlelaboraci6 dels diferents tipus de
vins VQPRD protegits, tant blancs, com negres
irosats, s’hauran de fer servir les varietats de
Vitis vinifera relacionades a ’annex 3. Les frac-
cions de most obtingudes per pressions inade-
quades no podran en cap cas ser destinades a
I’elaboraci6 de vins protegits.

11.3  Espodran elaborar a la Denominacié
d’Origen Conca de Barbera els tipus de vi se-
glients:

11.3.1 Vi escumds de qualitat produit a la
regi6 determinada Conca de Barbera: vi obtin-
gut a partir de les varietats autoritzades, amb un
grau volumetric natural minim de 10,5% vol i
maxim de 12,5% vol, elaborat segons el meto-
de tradicional amb segona fermentaci6 a ’am-
polla, que en condicions determinades desprén
anhidrid carbonic amb una pressié minima de
3,5 bars i una durada de nou mesos d’envelli-
ment, comptat des de la data del tiratge fins al
degollament. Els vins qualificats per la Deno-
minaci6 d’Origen Conca de Barbera podran
utilitzar-se com a vins base per al’elaboracié de
vins escumosos de qualitat.

Els vins escumosos de qualitat produits a la
regi6é determinada Conca de Barbera s’hauran
d’ajustar, en tot cas, al que determina la lletra
k) de I’annex 6 del Reglament CE 1493/1999.
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11.3.2 Vi d’agulla de qualitat produit a la
regid determinada Conca de Barbera: vi obtin-
gut a partir de les varietats autoritzades, amb un
grau volumetric natural minim de 10,5% vol i
maxim de 12,5% vol, elaborat segons el seu
procediment, que en condicions determinades
despren anhidrid carbonic en dissolucié amb una
sobrepressié no inferior a 1 bar ni superior a2,5
bar.

11.3.3 Viranci Conca de Barbera: vins de
licor de qualitat tradicionals obtingut per via
oxidativa en envasos de fusta de roure, de vins
amb un grau alcoholic volumetric natural no
inferior a 12% vol, per assolir un grau alcoho-
lic volumetric adquirit minim de 15% vol i ma-
xim de 22% vol.

11.3.4 Mistela de la Conca de Barbera: vins
de licor de qualitat tradicionals elaborat a par-
tir de mostos amb un grau alcoholic volumetric
en potencia minim de 12% vol, per addici6 d’al-
cohol vinic i remogut diari durant el temps ne-
cessari fins obtenir un grau alcoholic volumetric
adquirit minim de 15% vol i maxim de 22% vol.

11.3.5 Vidolgnatural de Conca de Barbera:
vins de licor de qualitat tradicionals que proce-
deix de mostos d’alta riquesa en sucres, superior
a 250 g/l, fermentat parcialment amb un grau
alcoholic volumetric adquirit de 15% voli ma-
xim de 22% vol.

11.4 Els vins qualificats i protegits per la
Denominaci6 d’Origen Conca de Barbera po-
dran utilitzar-se com a vins base per a I’elabo-
raci6 de vermuts tradicionals i vinagres, sense
que es pugui utilitzar la mencié Denominaci6
d’Origen Conca de Barbera en aquests produc-
tes.

CariToL 4
Envelliment i mencions

Article 12
Zona d’elaboracié o envelliment

12.1 Lazona d’elaboraci6 o envelliment dels
vins de la Denominacié d’Origen Conca de
Barbera coincideix amb els termes municipals
o arees geografiques que integren la zona de
produccio relacionada a I’annex 2 d’aquesta
disposici6.

12.2  Unicament es podran sotmetre a enve-
lliment els vins de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera aptes per a aquesta finalitat.

Article 13
Mencions

13.1 Lautilitzacio en la presentacio dels vins
de les mencions de crianca, reserva i gran reser-
va, s’efectuara d’acord amb el que preveu aquest
article.

13.2  Per poder utilitzar el terme crianga, el
procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres, la durada d’aquest pro-
cés sera de vint-i-quatre mesos amb una per-
manencia minima en béta de fusta de roure de
sis mesos.

Per als vins blancs i rosats, la durada d’aquest
procés no sera inferior a divuit mesos com a
minim, amb una permanéncia minima en béta
de fusta de roure de sis mesos.

13.3  Per poder fer constar el terme reserva,
el procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres la durada d’aquest procés
no sera inferior als trenta-sis mesos, amb una

permanencia minima en béta de fusta de rou-
re de dotze mesos i un envelliment en ampolla
de vint-i-quatre mesos.

Per als vins blancs i rosats la durada d’aquest
procés no sera inferior a vint-i-quatre mesos,
com a minim, amb una permanéncia minima en
béta de fusta de roure de sis mesos i un enve-
lliment en ampolla de divuit mesos.

13.4 Per ala utilitzaci6 del terme gran re-
serva, el procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres caldra una permanéncia
en béta de fusta de roure de vint-i-quatre me-
sos, com a minim, i un envelliment en ampolla
de trenta-sis mesos, com a minim.

Per als vins blancs i rosats la durada d’aquest
procés sera, com a minim, de quaranta-vuit
mesos, amb un envelliment en fusta de roure,
com a minim, de sis mesos i un envelliment en
ampolla de quaranta-dos mesos.

13.5 En tots els processos d’envelliment
descrits als apartats 13.2,13.3113.4 les bétes de
fusta de roure tindran una capacitat inferior o
igual a 330 litres.

13.6 Els VEQPRD emparats per la Deno-
minaci6 d’Origen Conca de Barbera podran uti-
litzar les indicacions premium i reserva, d’acord
amb la normativa que sigui d’aplicacio.

13.7 Per poder utilitzar en els VEQPRD la
mencio reserva superior, el procés d’envelliment
minim sera de vint-i-quatre mesos comptats des
del tiratge fins al degollament.

Article 14
Designacio dels vins

A més de les mencions obligatories a qué fan
referéncia els annexos VIIi VIII del Reglament
CE 1493/1999 i la resta de normativa vigent, la
designacio dels vins de la Denominacié d’Ori-
gen Conca de Barbera es completara amb les
dades segiients:

a) Elnom d’una varietatsi el vi procedeix en
un 85% o més d’aquesta varietat.

b) Elnom de fins a tres varietats sempre que
el vi esmentat procedeixi en la seva totalitat de
les varietats indicades i sempre en ordre decrei-
xent del seu percentatge en el cupatge.

¢) Si hi ha més de tres varietats podran ser
mencionades fora del camp visual de les men-
cions obligatories, sempre en ordre decreixent
del seu percentatge en el cupatge.

d) Lany de la verema, si el vi procedeix en
un 85% o més del raim collit en I’any que es
preveu que consti a la designacio.

e) Per ala designacié dels vins amb el nom
del/de la viticultor/a o de la propietat, cal que
el vi procedeixi de vinyes conreades pel/per la
mateix/a viticultor/a o estiguin inscrites a la
propietat i s’elaborin inicament i exclusivament
de les seves produccions i a la propietat, respec-
tivament.

Article 15
Vinovell i vi jove

15.1 Els vins designats amb la menci6 vi
novell inicament es podran comercialitzar amb
la indicaci6 de ’any de la collita a I’etiqueta, i
s’embotellaran durant la campanya i/o a partir
deI’11 de novembre de I’any en qué el raim ha
estat veremat, segons acordi el Consell Regu-
lador.

152  Elsvins designats amb la menci6 vi jove
Unicament podran comercialitzar-se amb la in-
dicaci6 a I’etiqueta de I’any de la collita, s’em-

botellaran durant I’any de la campanya i/o a
partir del 20 de desembre de I’any en que el raim
ha estat veremat, segons acordi el Consell Re-
gulador.

Article 16
Indicacions

16.1 Espodra utilitzar 'expressio fermentat
en béta sempre que la fermentaci6 del vi hagi
estat feta en recipients de fusta amb capacitat
maxima de 600 litres.

16.2 Es podra utilitzar la indicaci6 béta
sempre que s’indiqui a les informacions relati-
ves al vi en qiiestio, el periode de temps en mesos
i anys, el tipus de recipient de fusta en que ha
estat, on la capacitat maxima haura de ser de 600
litres.

16.3 Es podra utilitzar la indicaci6 roure
sempre que s’indiqui a les informacions relati-
ves al vi en qiiestid, el periode de temps en mesos
o anys, que ha estat en recipients de fusta de
roure, on la capacitat maxima haura de ser de
600 litres.

CapiTOL 5
Tragabilitat i qualificacié dels vins

Article 17
Procés de qualificacio

17.1 Les persones, tant fisiques com juridi-
ques, inscrites al Registre d’elaboradors de la
Denominaci6 d’Origen Conca de Barbera que
desitgin I’obtenci6 de la qualificacié i la certifi-
caci6 del vi i alhora garantir la tracabilitat del
producte vitivinicola, han de presentar davant
el Consell Regulador una sol-licitud d’admissié
per cada lot o partida homogenia de vi, segons
el model normalitzat facilitat pel Consell Regu-
lador, al qual s’adjuntara una copia de tots els
comprovants i els justificants dels moviments de
raim, mostos i vins. Per als raims, una copia de
la declaraci6 de produccid i el justificant de la
compravenda que figura com a annex 3 del
model oficial establert per la Comunitat Euro-
pea. Per als mostos o els vins, el model adminis-
tratiu d’acompanyament segons el model esta-
blert per la Comunitat Europea.

17.2 El procés de qualificacié implica la
verificacio de la conformitat dels vins presentats
amb les condicions de produccid i elaboracié i
les caracteristiques especifiques que s’establei-
xen en aquest Reglament, aixi com la superacio
dels examens analitics i organoleptics reglamen-
taris.

17.3  Per al’execuci6 dels examens analitics
i organoleptics citats, s’extrauran quatre mos-
tres de cada lot o partida homogenia de vi ob-
jecte de la sollicitud d’admissio.

17.4 El Consell Regulador establira un co-
mite de tast per a la qualificaci6 de vins, format
per cinc persones expertes i un/a delegat/ada del/
de la president/a que actuara com a coordina-
dor/a. El Comite té com a comesa informar so-
bre la qualitat dels vins, tant en la fase d’elabo-
racié com en la fase de comercialitzacié, i podra
comptar amb els assessoraments tecnics que
estimi necessaris, préviament autoritzats pel
Consell Regulador.

17.5 Per a la qualificacié del vi, el Comite
de tast s’ajustara a les normes establertes per
I'Institut Catala de la Vinyaiel Viialarestade
la normativa legal d’aplicacio.




9836 Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya

Num. 4585 - 3.3.2006

17.6 El Consell Regulador controlara les
existencies de vins qualificats en els cellers, i
comptabilitzara les partides de vins qualificades,
les desqualificacions posteriors quan es produ-
eixin, iles entradesiles sortides dels cellers dels
vins emparats.

Article 18
Procés de desqualificacio

18.1 Ellot de vi qualificat per la Denomi-
nacié d’Origen Conca de Barbera que, per
qualsevol causa, presenti defectes, alteracions
sensibles o que en la seva producci6 s’hagin in-
complet els preceptes d’aquest Reglament o els
preceptes d’elaboracié assenyalats per la legis-
laci6 vigent, sera desqualificat pel Consell Re-
gulador, la qual cosa suposara la perdua del
dret a I'is de la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera.

També sera desqualificat qualsevol produc-
te obtingut per barreja amb un altre desquali-
ficat préviament.

18.2 Ladesqualificaci6 dels vins podra ser
realitzada pel Consell Regulador en qualsevol
fase de produccid, elaboraci6 o envelliment, em-
botellat i comercialitzacié. A partir de la inici-
aci6 de ’expedient de desqualificacid, hauran
de quedar en envasos independents i deguda-
ment retolats sota control del Consell Regula-
dor.

CAPITOL 6
Caracteristiques dels vins VOPRD

Article 19
Caracteristiques dels vins

19.1 Els vins VQPRD, els vins escumosos
de qualitat VEQPRD, els vins de licor de qua-
litat tradicionals VLQPRD i els vins d’agulla de
qualitat VAQPRD, elaborats i embotellats,
emparats per la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera, respondran als tipus i les graduaci-
ons alcoholiques volumetriques adquirides se-
glients:

Tipus de vi: blanc.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
10,5% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: rosat.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
10,5% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: negre.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
11,5% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: vins escumosos de qualitat, VE-
QPRD.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
10,5% vol, maxim 12,5% vol.

Tipus de vi: vi d’agulla de qualitat VAQPRD.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim de
10,5% vol i maxim de 12,5% vol.

Tipus de vi: vi de licor de qualitat VLQPRD.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim de
15% vol i maxim de 22% vol.

19.2  Els vins de campanya tindran una aci-
desa volatil real inferior a 0,60 g/l, expressada
en acid acetic, per als vins blancs i rosats, i in-
ferior a 0,80 g/l per als vins negres.

Els vins blancs i rosats de crianga no podran
sobrepassar la xifra de 0,90 g/l d’acidesa vola-
til real.

En els vins negres aquest limit es podra su-
perar en 0,06 g/l per cada grau d’alcohol que

excedeixi d’11 graus i any d’envelliment, amb
un maxim de 1,2 g/l.

19.3 Els vins hauran de presentar les qua-
litats, analitiques i organoleptiques que preveu
aquest Reglament, especialment pel que fa al
color, I’'aroma i el sabor. Els vins que segons el
criteri del Consell Regulador no hagin adquirit
aquestes caracteristiques no podran ser empa-
rats per la Denominacié d’Origen Conca de
Barbera, i seran desqualificats tal com estableix
I’article 18 d’aquest Reglament.

19.4 Les analisis organoleptiques i fisico-
quimiques s’ajustaran al que disposa la nor-
mativa comunitaria, aixi com al que disposa
I’Ordre de 20 de setembre de 1989, del Depar-
tament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca, i
seran obligatories per a la qualificacié dels
vins. Aquestes analisis es realitzaran per lots
homogenis abans d’embotellar.

CapiTOL 7
Registres i inscripcions

Article 20
Tipologia i procediment d’inscripcio als registres

20.1 ElConsell Regulador portara els regis-
tres segiients:

a) Registre de viticultors.

b) Registre de cellers, que tindra les seccions
segiients:

b.1) Cellers d’elaboracié.

b.2) Cellers d’emmagatzematge.

b.3) Cellers d’envelliment.

b.4) Cellers d’embotellament i envasament.

20.2 Les peticions d’inscripci6 es dirigiran
al Consell Regulador i s’acompanyaran de les
dades, els documents i els comprovants que en
cada cas siguin requerits per les disposicions i
les normes vigents, en els impresos que dispo-
si el Consell Regulador, el qual verificara totes
les dades i ho comunicara a la persona interes-
sada, el qual disposara d’un termini de trenta
dies per aportar o esmenar les deficiencies de-
tectades. Un cop transcorregut aquest termini
sense aportar la documentacié requerida, el
Consell Regulador n’ordenara I’arxivament. Si
presentada la documentacié no es produeix una
resoluci6 expressa del Consell Regulador en un
termini d’un mes, es considerara estimada la
sol-licitud.

20.3 El Consell Regulador denegara les
inscripcions que no s’ajustin als preceptes del
Reglament o als acords adoptats pel Consell
Regulador sobre condicions complementaries
de caracter tecnic que hauran de reunir les vi-
nyes i els cellers.

20.4 Lainscripcid en aquests registres no
eximeix les persones interessades de ’obliga-
ci6 d’inscriure’s als registres que amb carac-
ter general estiguin establerts en la normati-
va vigent, i en especial al Registre vitivinicola
de Catalunya, al Registre d’industries agroa-
limentaries de Catalunya i al d’embotelladors
ienvasadors, si escau, i al Registre de sanitat.

Article 21
Registre de viticultors

21.1 Al Registre de viticultors s’han d’ins-
criure totes les persones titulars de les parcel--
les de vinya situades a la zona de produccié
que descriu I’annex 2 i inscrites al Registre vi-
tivinicola de Catalunya, el raim de les quals

pugui anar destinat a I’elaboracié dels vins
protegits.

21.2 A lainscripci6 hi figurara el nom de
la persona propietaria i, si escau, el del maso-
ver, el parcer, ’arrendatari, el censatari o qual-
sevol altre titular de domini 1til; el nom de la
vinya, I'indret i el terme municipal en que esta
situada la parcel-la de vinya, la superficie de
produccid, les dades del Registre vitivinicola
de Catalunya, del poligon i de les parcel-les, la
varietat o les varietats de la vinya i tantes da-
des com calguin per a la seva classificacid i lo-
calitzaci6.

21.3 Alainstancia d’inscripcid s’adjuntara
un planol del Registre vitivinicola de Catalunya
de les parcel-les, i ’autoritzacié de plantacié
expedida pel Departament d’Agricultura, Ra-
maderia i Pesca.

21.4 Sera condici6 imprescindible per pro-
cedir a la inscripci6 al Registre del Consell
Regulador que la vinya estigui inscrita previ-
ament al Registre vitivinicola de Catalunya.

21.5 Quan es produeixi una baixa volunta-
ria, hauran de transcérrer cinc anys naturals
abans que la vinya en qiiestié pugui tornar a
inscriure-s’hi, llevat de canvi de titularitat.

21.6  Esproduira la baixa al Registre de vi-
ticultors per inactivitat o abandonament de les
parcel-les de les quals sigui titular Iinscrit, du-
rant cinc anys consecutius o per qualsevol dels
suposits que determina I’article 10.1 del Decret
264/2003, de 21 d’octubre, pel qual es regula el
Registre vitivinicola de Catalunya.

21.7 Per tal de poder exercir un perfecte con-
trol de procedencia de raims, el Consell Regula-
dor facilitara a les persones fisiques o juridiques
inscrites al Registre de viticultors un document que
acrediti la superficie de les parcelles de vinya ins-
crites amb detall de les varietats i la produccié
maxima per a cada campanya. El Consell Regu-
lador establira el sistema de control i registre del
lliurament de raim als cellers elaboradors inscrits
per tal d’acreditar I'origen de la partida de raim
corresponent.

Article 22
Registre de cellers. Seccio d’elaboracié

22.1 Ala Secci6 d’elaboraci6 del Registre
de cellers s’han d’inscriure els cellers situats a
la zona de produccié en que s’hagi decidit vini-
ficar inicament raim o most procedent de vinyes
inscrites, els vins produits de les quals puguin
optar a la Denominacié d’Origen Conca de
Barbera i compleixin els requisits recollits en
aquesta norma.

222 Alainscripci6 hi figurara el nom de la
persona fisica o juridica, el seu representant
legal, el domicili, el municipiila zona d’empla-
cament, les caracteristiques, el nombre i la ca-
pacitat de tots i cadascun dels envasos i la ma-
quinaria, el sistema d’elaboracid i les dades que
calguin per a la perfecta identificaci6 i catalo-
gacio del celler. Qualsevol modificacié de les
dades que figuren al Registre s’haura de noti-
ficar al Consell Regulador.

S’adjuntara un planol a escala convenient on
quedin reflectits tots els detalls de construccié
iinstal-lacié. En cas que I'empresa elaborado-
ra no sigui propietaria dels locals, es fara constar
aquesta circumstancia i s’indicara el nom del
propietari.

22.3 Els cellers hauran d’estar inscrits al
Registre d’inddstries agroalimentaries, al Regis-
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tre de sanitat i als altres que amb caracter general
estiguin establerts per la normativa vigent.

22.4 Formulada la petici6, el celler haura de
ser inspeccionat pel personal tecnic que el Con-
sell Regulador designi, amb la finalitat de com-
provar les seves caracteristiques i si reuneix o
no les condicions tecniques minimes requerides
per a I’elaboracié correcta de vins aptes per
obtenir VQPRD.

22.5 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Secci6 d’elaboracié del Registre
de cellers per inactivitat durant tres anys con-
secutius.

Article 23
Registre de cellers. Seccié d’emmagatzematge
23.1 A la Secci6 d’emmagatzematge del
Registre de cellers s’han d’inscriure els cellers
situats a la zona de produccio els quals no dis-
posin de planta propia d’elaboracid, que es de-
diquin a ’'emmagatzematge de vins emparats per
la Denominacié d’Origen. A la inscripci6 figu-
raran les dades a que es refereix article 22.2.
23.2  Esprocedira igualment com s’indica a
Particle 22.4 amb ’objecte de comprovar que el
celler compleix les condicions minimes per a la
correcta conservacid i emmagatzematge de vins.
23.3 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’emmagatzematge del
Registre de cellers per inactivitat durant tres
anys consecutius.

Atrticle 24
Registre de cellers. Seccié d’envelliment

24.1 AlaSeccid d’envelliment del Registre
de cellers s’han d’inscriure els cellers que, situats
a la zona de produccid, es dediquin a I’envelli-
ment de vins amb Denominacié d’Origen. A la
inscripci6 figuraran, a més de les dades a que fa
referencia larticle 22.2, totes les especifiques
d’aquests tipus de cellers i envelliment de vins.

242 Elslocalsiels cellers inscrits destinats
al’envelliment hauran d’estar exempts de vibra-
cions, amb temperatura constant i fresca durant
tot I’any, i amb estat higrometric i ventilacid
adequada, a més dels altres requisits que el
Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca
considerin necessaris per a un correcte procés
d’envelliment dels vins.

24.3 Igualment es procedira a ’oportuna
inspecci6 que s’indica a I’article 22.4.

24.4  Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’envelliment del Regis-
tre de cellers per inactivitat durant tres anys con-
secutius.

Article 25
Registre de cellers. Seccio d’embotellament i en-
vasament

25.1 AlaSecci6 d’embotellament i envasa-
ment del Registre de cellers s’han d’inscriure tots
els que es trobin situats a la zona de produccié
i, amb nimero d’embotellador de la seva pro-
pietat, es dediquin a I’activitat d’embotellament
o envasament i comercialitzin vins degudament
etiquetats i protegits per la Denominacié d’Ori-
gen.

252 Alainscripci6 hi figuraran, a més de
les dades a que fa referencia I’article 22.2, les
dades especifiques d’aquests tipus de cellers,
com instal-lacions i maquinaria i la inscripci6 als
registres d’embotelladors i envasadors del De-
partament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

25.3 Igualment es procedira a ’oportuna
inspeccié que s’indica a l'article 22.4.

25.4 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’embotellament i enva-
sament del Registre de cellers per inactivitat
durant tres anys consecutius.

Article 26
Modificacions i renovacions als registres

26.1 Per alavigencia de les inscripcions als
registres corresponents sera indispensable com-
plir en tot moment amb els requisits que imposa
aquest capitol, i hauran de comunicar al Con-
sell Regulador qualsevol variaci6 que afecti les
dades subministrades en la inscripcié, quan es
produeixi.

26.2 El Consell Regulador o en el seu cas
I’administracié competent, podra efectuar ins-
peccions periodiques per comprovar I'efectivitat
de tot el que disposa el paragraf anterior.

26.3 El Consell Regulador o en el seu cas
I’administracié competent, podra en qualsevol
moment sol-licitar la tramesa d’informacié de
les persones fisiques o juridiques inscrites als
seus registres, als efectes de comprovar la vigen-
ciaila veracitat de les dades que hi figuren.

26.4 Totes les inscripcions als diferents re-
gistres les renovara d’ofici el Consell Regulador
en un termini maxim de dos mesos, a partir de
la modificaci6 de les dades que hagi sol-licitat
I'interessat, un cop s’hagi complert el que deter-
minen els apartats anteriors d’aquest article.

26.5 Lapersona titular d’un celler que vul-
gui modificar o instal-lar una nova planta d’ela-
boracié o d’embotellament, ho sol-licitara al
Consell Regulador abans d’iniciar la modificacié
oinstal-lacié als efectes de I’autoritzacio corres-
ponent.

CapiTOL 8
Drets i obligacions

Article 27
Dret a la inscripcio

Tota persona fisica o juridica titular de vinyes
i/o cellers que ho sol'liciti i compleixi els requisits
de caracter general que estableix el Reglament
de la Denominacid, excepte en els suposits de
sancio, té el dret de ser inscrita als registres del
Consell Regulador corresponents i el dret d’is
de la Denominaci6 d’Origen. Aquesta inscripcid
requereix ’aprovacié previa i expressa de la Co-
missié Rectora de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera.

Atrticle 28
Dret dels inscrits als registres

28.1 Unicament les persones fisiques o ju-
ridiques que hagin inscrit les vinyes o els cellers
als registres indicats a I’article 20 podran produir
raim o most amb destinacié a I’elaboraci6 de vins
emparats o elaborar i criar vins que hagin de ser
protegits per la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera.

28.2 Només pot aplicar-se la Denominacié
d’Origen Conca de Barbera als vins que pro-
cedeixen de cellers inscrits als registres corres-
ponents que hagin estat produits i elaborats
d’acord amb les normes exigides en aquest
Reglament i que compleixin les caracteristiques
analitiques i organoleptiques que han de carac-
teritzar-los.

28.3 Eldretal’is dela Denominacié d’Ori-
gen en publicitat, documentacio, etiquetes i em-
balatges és exclusiu de les firmes inscrites al
registre corresponent.

28.4 Les persones fisiques o juridiques ins-
crites resten obligades al compliment de les dis-
posicions d’aquest Reglament i de la normati-
va descrita a I’article 1 d’aquest Reglament, aix{
com dels acords que dins de les seves competen-
cies dictin el Departament d’Agricultura, Ra-
maderia i Pesca, I'Institut Catala de la Vinya i
el Vi, i el Consell Regulador de la Denomina-
ci6 d’Origen Conca de Barbera.

Article 29
Excepcions i prohibicions

29.1 Als cellers inscrits als diferents regis-
tres de la Denominacié d’Origen Conca de Bar-
bera no es podra realitzar ’elaboracid, I’emma-
gatzematge o la manipulacié del raim, els mostos
o els vins obtinguts de superficies viticoles situ-
ades fora de la zona de produccié de la Deno-
minacié d’Origen. No obstant aixo, el Consell
Regulador podra autoritzar, amb els documents
d’acompanyament pertinents, als cellers inscrits
alsregistres de la Denominacié d’Origen Conca
de Barbera, la recepci6 de raims que procedeixin
de varietats autoritzades per la Denominacié
d’Origen Catalunya o la Denominacié d’Origen
Cava, de mostos i vins aptes per ser qualificats
com a Denominacié d’Origen Catalunya o bé
Denominacié d’Origen Cava, aixi com I’elabo-
racid, ’envelliment, ’emmagatzematge i 'em-
botellament de productes viticoles que proce-
deixin de la zona de produccié i de les varietats
admeses per la Denominacié d’Origen Cata-
lunya, sempre que aquestes operacions es rea-
litzin de manera separada de les que fan refe-
rencia als vins de la Denominacié d’Origen
Conca de Barbera, que es garanteixi el control
d’aquests processos i la separacié en dip0sits
independents entre cada un dels vins, i que quedi
perfectament visible la identificacié com a De-
nominacié d’Origen Catalunya, el seu volum no-
minal i la seva indicaci6 geografica corresponent.
Aquesta identificacié es realitzara tant al celler
com als registres reglamentaris, sens perjudici
de normes més restrictives que imposin la regu-
lacié d’altres VQPRD amb les quals hi hagi su-
perposici de la zona de produccid i per a instal--
lacions amb més d’una inscripcid.

29.2 No obstant aix0, en els cellers inscrits
iper als envasos d’un volum nominal de 600 li-
tres o menys, omplerts amb el mateix produc-
te i emmagatzemats juntament en el mateix lot,
podra substituir-se el marcatge dels envasos pel
del lot en la seva totalitat, sempre que aquest lot
estigui clarament identificat i separat dels altres.

29.3 Elscellers inscrits a la Seccié d’elabo-
raci6 del Registre de cellers, i amb I’autoritza-
ci6 previa del Consell Regulador, podran expe-
dir vins aptes per ser qualificats, a les empreses
que en I’elaboraci6 dels seus productes, d’acord
amb la normativa comunitaria o de I’estat mem-
bre, puguin utilitzar vins de qualitat produits a
la regi6 determinada VQPRD.

29.4 Les firmes que tinguin inscrits els ce-
llers només podran tenir emmagatzemats els
seus vins als locals declarats a la inscripcid.

29.5 Malgratels articles anteriors, s’autorit-
za la practica tradicional que consisteix en I’ela-
boraci6, 'emmagatzematge, I’envellimenti'em-
botellament de vins en I’area de proximitat
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immediata que es descriu a ’annex 2 d’aquest
Reglament, i d’acord amb la normativa comu-
nitaria, sempre que aquesta practica s’hagi re-
alitzat en el passat i el Consell Regulador aixi
ho autoritzi mitjancant un acord a tal efecte,
després d’estudiar les circumstancies concur-
rents en cada cas.

Article 30
Declaracions de collita

30.1 Amb lafinalitat de poder controlar la
produccid, 'elaboracid i les existencies, aixi com
les qualitats, els tipus i tot el que calgui per poder
acreditar I’origen i la qualitat dels vins, les per-
sones fisiques i juridiques titulars de les vinyes
i els cellers estaran obligades a presentar les
declaracions segiients:

a) Totes les firmes inscrites al Registre de
viticultors presentaran a les dependencies del
Consell Regulador, abans del 20 de desembre
de cada any, una copia de la declaracié de co-
llita. Les cooperatives i les associacions de viti-
cultors podran tramitar, en nom dels seus asso-
ciats, les declaracions esmentades.

b) Totes les firmes inscrites a la Secci6 d’elabo-
raci6 del Registre de cellers presentaran al Con-
sell Regulador, abans del 20 de desembre de cada
any, una copia de la declaraci6 de produccio.

c) Totes les firmes inscrites a alguna de les
seccions d’emmagatzematge, d’elaboracid, d’en-
velliment, i d’embotellament i envasament del
Registre de cellers, presentaran trimestralment
ien un termini de trenta dies un impres, el qual
els sera facilitat pel Consell Regulador, amb la
declaracié d’entrada i sortida de productes i
partides realitzada durant el trimestre, en que
s’indicara la procedencia dels vins adquirits i les
existencies que té a tltim dia del trimestre.

d) Totes les firmes inscrites a alguna de les
seccions d’emmagatzematge, d’elaboracid, d’en-
velliment, i d’embotellament i envasament del
Registre de cellers, presentaran una copia de la
declaraci6 d’existencies abans del 10 de setem-
bre de cada any.

e) Totes les firmes inscrites a la Seccié d’em-
botellament i envasament del Registre de cellers,
presentaran al Consell Regulador, abans del 31
de gener de cada any, les existencies de contra-
etiquetes o precintes de garantia numerats i amb
data 31 de desembre de cada any, que no s’ha-
gin utilitzat.

30.2 Les declaracions esmentades a ’arti-
cle 30.1 fa referéncia al Reglament CE 1282/2001
i tindran efectes Unicament estadjistics, per la
qual cosa no podra facilitar-se ni publicar-se
només que en forma numerica, i sense cap re-
ferencia de caracter individual.

CAPiTOL 9
Presentacio i etiquetatge

Article 31
Presentacié de les etiquetes dels vins embotellats
31.1 Ales etiquetes de vins embotellats hi
figurara obligatoriament, en el mateix camp
visual de les mencions obligatories i de mane-
ra destacada, el nom de la Denominaci6 d’Ori-
gen Conca de Barbera. L’algada maxima dels
caracters utilitzats per indicar Conca de Barbera
sera de 4 mm i la meitat per a Denominacié
d’Origen, i s’expressaran d’acord amb les me-
sures aprovades en materia de marca collectiva.

31.2 Aixi mateix, a les etiquetes hi haura de
constar:

31.2.1 El nom del municipi referit a les da-
des relatives a I’embotellador o ’expedidor.

31.2.2 El grau alcoholic volumetric adquirit
expressat en unitats o mitges unitats del seu per-
centatge en volum, seguit de I’abreviatura % vol.

31.2.3 Indicacio, si escau, de I’existéncia de
sulfits en el producte embotellat.

31.2.4 El nimero d’inscripci6 al Registre
d’embotelladors i envasadors del Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

31.2.5 Sies volindicar el nom o la rad so-
cial mitjangant un nom comercial, cal situar-
ho al mateix camp visual i inscriure’l, a favor
seu i previament, a I’oficina espanyola de
Patents i Marques. Aquesta inscripci6 es co-
municara al Registre d’embotelladors i en-
vasadors del Departament d’Agricultura, Ra-
maderia i Pesca.

31.2.6 Elnimero de lot podra situar-se fora
del camp visual on figurin les mencions obliga-
tories.

31.3 Abansde posar en circulacio les etique-
tes i les contraetiquetes, les haura d’autoritzar
el Consell Regulador als efectes que estableix
aquest Reglament, d’acord amb la normativa
general i les condicions que disposi el Consell
Regulador en aquesta mateéria. Sera denegada
I’aprovaci6 de les etiquetes que per qualsevol
causa puguin significar una confusio per al des-
tinatari final. També podra ser revocada la uti-
litzaci6 d’una etiqueta concedida anteriorment,
quan hagin variat les circumstancies de la firma
propietaria, mitjangant audi¢ncia previa de la
firma interessada.

31.4 Qualsevol que sigui el tipus d’envas en
que s’expedeixin els vins per al consum, aniran
proveits de precintes de garantia, etiquetes o
contraetiquetes numerades expedides pel Con-
sell Regulador o de qualsevol altre sistema de
control que estableixi, aixi com del corresponent
nimero de lot, hauran de ser col-locades quan
es procedeixi a etiquetar els vins emparats en el
mateix celler d’acord amb les normes que dic-
ti el Consell Regulador, i sempre de manera que
no permetin una segona utilitzacio.

31.5 ElConsell Regulador controlara, mit-
jancant un llibre de registre, totes les entrades
del sistema de control establert i anotara totes
les sortides, el romanent, la numeracid i el ce-
ller de destinaci6.

31.6 Per als vins de crianca, reserva i gran
reserva, el Consell Regulador podra lliurar un
distintiu on es faci constar la qualitat correspo-
nent, i autoritzara que aixi consti a les etique-
tes. Aixi mateix, podra autoritzar la indicacié de
I’anyada a les etiquetes quan aquesta indicacié
estigui degudament justificada.

31.7 El Consell Regulador adoptara i regis-
trara un emblema com a simbol de la Denomi-
naci6é d’Origen. Aquest emblema sera obliga-
tori exhibir-lo a I’exterior dels cellers inscrits, en
un lloc destacat. Aixi mateix el Consell Regu-
lador podra fer obligatori que a I’exterior dels
cellers inscrits i en un lloc destacat, figuri una
placa que al-ludeixi a aquesta condici6.

Article 32
Documents d’acompanyament

32.1 D’acord amb la normativa reguladora
els envasos que continguin vins de la Denomi-
nacié d’Origen Conca de Barbera hauran d’estar

en tot moment identificats, tant al celler com als
llibres de registre.

322 Entots els transports de vins emparats
per la Denominacié d’Origen Conca de Barbera,
és obligatori portar el document d’acompanya-
ment que acrediti la condici6 de la Denominacié
d’Origen Conca de Barbera, aixi com els cellers
d’origen i de destinacid.

32.3 Dexpedici6 dels productes als quals es
refereix I’apartat anterior I’haura d’autoritzar
el Consell Regulador amb anterioritat ala seva
execucio.

32.4 Tant els registres com els documents
d’acompanyament esmentats als paragrafs an-
teriors, han de complir les condicions que esta-
bleixi la normativa de la Generalitat en aquesta
materia.

Article 33
Embotellament

33.1 DL’embotellament de vins emparats per
la Denominacié d’Origen Conca de Barbera
haura de ser realitzat als cellers d’embotellament
inscrits al Consell Regulador.

33.2 En casos determinats, el Consell Re-
gulador podra fer excepcions al que assenyala
I’apartat anterior, per mitja d’estudi previ, sem-
pre que ’embotellament no perjudiqui la qua-
litat del vi i es faci sota vigilancia directa del
Consell Regulador. Les despeses d’aquesta vi-
gilancia i control aniran a carrec de 'empresa
embotelladora.

33.3 Els vins emparats per la Denominacié
d’Origen tnicament podran circular entre els
cellers inscrits i ser expedits per aquests cellers
en els tipus d’envasos que no en perjudiquin la
qualitat i hauran de ser aprovats previament pel
Consell Regulador.

33.4 Els envasos hauran de ser preferent-
ment ampolles de vidre i el seu tancament es
realitzara de manera que es garanteixi la qua-
litat del producte envasat, utilitzant preferent-
ment taps de suro natural. El Consell Regula-
dor aprovara previament la resta d’elements
d’envasat que assegurin la qualitat i el prestigi
dels vins.

33.5 Per garantir I'is adequat de la Deno-
minacié d’Origen Conca de Barbera dels vins
que es comercialitzin a doll i s’embotellin a la
destinacid, el Consell Regulador adoptara les
mesures de control que estimi oportunes d’acord
amb l’apartat segon d’aquest article.

Article 34
Certificats d’origen

A requeriment dels cellers inscrits, el Consell
Regulador expedira un certificat d’origen en el
model oficial aprovat per 'INCAVI que avali
I’expedici6 de vins emparats.

CaritoL 10
Consell Regulador

Article 35
Régim juridic

35.1 El Consell Regulador de la Denomi-
nacié d’Origen Conca de Barbera és una corpo-
racié de dret public amb personalitat juridica
propia a la qual se li atribueix la gesti6 de la
Denominacié d’Origen. El Consell Regulador
té plena capacitat juridica i d’obrar per al des-
envolupament de les seves funcions.
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35.2 Destructurainternaiel funcionament
del Consell Regulador es regeix per principis de-
mocratics.

35.3 ElConsell Regulador esta integrat per
persones fisiques o representants de persones
juridiques inscrites als registres de la Denomi-
naci6 d’Origen

35.4 EIl Consell Regulador esta subjecte
amb caracter general al dret privat, excepte les
actuacions que impliquin I’exercici de potestats
o funcions publiques, las quals queden subjec-
tes al dret administratiu.

35.5 En tot cas es consideren subjectes al
dret administratiu les actuacions del Consell
Regulador en materia d’inspecci6 i control,
gestio dels registres de la Denominaci6 d’Ori-
gen, procediment sancionador, régim electoral,
aixi com la responsabilitat patrimonial que derivi
de les seves actuacions subjectes al dret admi-
nistratiu.

Article 36
Ambit de competéncies

L’ambit de competencies del Consell Regu-
lador pel que fa a zones de produccié, produc-
tes i persones o entitats és el segilient:

a) Pel que fa al’ambit territorial, les respec-
tives zones de produccié, emmagatzematge, en-
velliment, embotellament i elaboracio.

b) Pel que fa als productes, els protegits per
la Denominacié.

c) Pel que fa a les persones fisiques o juridi-
ques, les inscrites als diferents registres.

Article 37
Competéncies del Consell Regulador

Les competencies del Consell Regulador sén
les que determina ’article 11 de la Llei 15/2002
de 27 de juny, d’ordenacié vitivinicola de Cata-
lunya, i el Decret 474/2004, de 28 de desembre,
que la desenvolupa.

Article 38
Reégim de recursos

Es pot interposar recurs d’alcada davant el
conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca,
contra tots els actes i les resolucions del Consell
Regulador subjectes al dret administratiu, en els
terminis i amb els requisits que estableixen les
lleis de procediment administratiu.

Article 39
Finalitats

La finalitat principal del Consell Regulador
és aplicar aquest Reglament i vetllar pel seu
compliment, per la qual cosa exercira les funci-
ons que li encomani I’ordenament juridic, aixi
com la defensa, la garantia i la promocié de la
Denominacié d’Origen.

Atrticle 40
Organs de govern del Consell Regulador

Els organs que integren el Consell Regulador
son el/la president/a, la Comissié Rectoraiel/
la secretari/aria.

Atrticle 41
Comissio Rectora

41.1 La Comissié Rectora esta constituida
per deu vocals amb veu i vot, un dels quals sera
el/la president/a del Consell Regulador.

Els vocals amb veu i vot, que seran elegits per
sufragi universal lliure, directe i secret d’entre

els inscrits als registres corresponents, es distri-
buiran de la manera segiient:

a) Cinc vocals en representacié del sector
viticola, titulars de vinyes inscrits al Registre de
viticultors del Consell Regulador, la distribucié
dels quals es fara entre els adherits a coopera-
tives o societats agraries de transformacid i els
no adherits, en proporcié al volum de participa-
ci6 a la producci6 de raim produit en vinyes
inscrites durant les quatre campanyes vitivini-
coles anteriors a la convocatoria d’eleccions.

b) Cinc vocals en representaci6 del sector
vinicola, titulars dels cellers inscrits als registres
de cellers respectius del Consell Regulador.

c) A les reunions del Consell Regulador hi
assistiran dos representants de 'Institut Cata-
la de la Vinyai el Vi, en qualitat de vocals tec-
nics, amb especials coneixements en viticultu-
raienologia, amb veu pero sense vot.

d) Un/asecretari/aria amb veu i sense vot.

41.2 El/la president/a del Consell Regula-
dor sera elegit d’entre els vocals amb dret a vot
en primera votacié per majoria absoluta i per
majoria simple en segona votacio.

41.3 Per cada un dels carrecs de vocals de
la Comissi6 Rectora es nomenara un suplent que
pertanyi al mateix sector que el vocal que ha de
suplir, elegit de la mateixa manera que el/la ti-
tular.

41.4 Els carrecs de vocals seran renovats
cada quatre anys i podran ser reelegits.

41.5 En cas de cessament d’un vocal per
qualsevol causa entrara a formar part de la
Comissi6 Rectora el suplent elegit.

41.6 El termini per a la presa de possessio
dels vocals sera com a maxim d’un mes comp-
tat des de la data de la seva designacio.

41.7 Causara baixa el vocal quan, durant el
periode de vigencia del seu carrec, sigui sanci-
onat per infraccié greu o molt greu en les ma-
teries que regula la Llei 15/2002, de 27 de juny,
d’ordenacio vitivinicola. Igualment, causara
baixa per absencia injustificada a tres sessions
consecutives o deu d’alternes, o per perdre la
seva vinculaci6é amb el sector que el va elegir.

41.8 En el suposit de cessament, rentincia
o suspensio de tots els membres de la Comissid
Rectora, es nomenara una comissié gestora,
formada per tres membres, nomenada pel direc-
tor de 'INCAVI, la qual tindra les mateixes
funcions que la Comissi6é Rectora mentre duri
el seu nomenament.

Article 42
Doble inscripcio

Una mateixa persona, fisica o juridica, inscrita
en diversos registres del Consell Regulador no
podra tenir representaci6 doble en el Consell,
una en el sector viticola i una altra en el sector
vinicola.

Article 43
President/a

43.1 Correspon al/a la president/a:

a) Exercir larepresentaci6 legal del Consell
Regulador. Aquesta representaci6 podra dele-
gar-la de manera expressa en un altre membre
de la comissio rectora en els suposits que s’es-
tableixin per norma de régim interior. En I'exer-
cici de la seva representacio tindra atribucions
per compareixer davant d’organismes i fedataris
publics per tal de presentar declaracions, liqui-
dacions, notificacions, atorgar poders, adhuc per

a plets, i subscriure contractes publics i privats
dins del seu ambit d’actuacio.

b) Exercir la presidéncia dels seus organs,
sens perjudici dels suposits de suplencia que s’es-
tableixin per norma de régim interior.

¢) Complir i fer complir les disposicions le-
gals i reglamentaries.

d) Administrar els ingressos i els cabals del
Consell Regulador. Els pagaments de caracter
extraordinari requeriran I’aprovacio prévia de
la Comissi6 Rectora.

e) Preparar la liquidacid del pressupost i ela-
borar el pressupost anual del Consell Regulador.

f) Convocar i presidir les sessions de la Co-
missio Rectora, establir I’ordre del dia, sotme-
tre ala seva decisio els assumptes de la seva com-
petencia i executar els acords adoptats.

g) Organitzar el regim interior del Consell.

h) Contractar, suspendre o renovar el perso-
nal del Consell Regulador en compliment de les
prescripcions derivades d’aquest 6rgan, amb
I’aprovaci6 previa de la Comissié Rectora.

i) Organitzar i dirigir els serveis.

j) Proposar el/la secretari/aria i el/la gerent
ala Comissi6 Rectora.

k) Informar I'Institut Catala de la Vinyaiel
Vi de les incidéncies que es produeixin en la pro-
duccié i en el mercat.

1) Trametre a I'Institut Catala de la Vinya i
el Vi els acords que per al seu compliment ge-
neral adopti el Consell, en virtut de les atribu-
cions que aquest Reglament li confereix, i els que
per la seva importancia es cregui que hagin de
ser coneguts per 'Institut esmentat.

m) Incoar expedients sancionadors de com-
petencia del Consell Regulador, i nomenar la
persona instructora.

n) Ser I’0rgan de relacié amb I'Institut Ca-
tala de la Vinyai el Viiamb el Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

0) Les altres funcions que el Consell Regu-
lador acordi o li siguin encomanades en I’ambit
de la seva competencia.

43.2  El/lapresident/a podra delegar de ma-
nera expressa per a un acte o de manera gene-
ral en el/la secretari/aria i/o gerent del Consell
Regulador les funcions d), e), g) i1) de les rela-
cionades anteriorment.

43.3 Ladurada del mandat del/de la presi-
dent/a sera de quatre anys i podra ser reelegit
per un segiient mandat.

43.4 El/Lapresident/a cessara en expirar el
termini del seu mandat, a peticié propia un cop
acceptada la seva dimissi6 o per revocaci6 de la
Comissié Rectora aprovada per la majoria ab-
soluta dels seus membres. El cessament del/de
la president/a s’haura de comunicar a I’Institut
Catala de la Vinyaiel Vi.

43.5 En cas de cessament o defuncié del/de
la president/a del Consell Regulador, la Comis-
si6 Rectora elegira entre els seus membres amb
dret a vot, en el termini d’un mes, el/la nou/nova
president/a.

43.6 Lessessions del Consell Regulador on
s’elegira un/a nou/nova president/a seran pre-
sidides pel vocal de major edat.

Article 44
Secretari/aria

El Consell tindra un/a secretari/aria, designat
per la Comissié Rectora a proposta del/de la pre-
sident/a, del qual dependra directament, que
tindra com a funcions especifiques:
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a) Preparar els treballs de la Comissié Rec-
tora i aplicar-ne els acords.

b) Assistir a les sessions amb veu perod sense
vot, cursar les convocatories, estendre les actes
icustodiar els llibres i els documents del Consell.
El/La secretari/aria del Consell Regulador sera
la persona encarregada de I’aixecament de les
actes, dels llibres d’actes, i dels assumptes rela-
tius al régim intern del Consell Regulador.

c) Les funcions que li encomani el/la presi-
dent/a relacionades amb la preparacié dels as-
sumptes de competencia del Consell.

Article 45
Comissio Rectora. Funcions

Les funcions de la Comissié Rectora sén:

a) Vetllar pel prestigi i el foment de la De-
nominacié d’Origen, i impulsar els vins de qua-
litat i la seva producci6 en els mercats interior
i exterior.

b) Gestionar els registres de viticultors i ce-
llers i fer el control d’entrades i sortides de pri-
meres materies i productes de les instal-lacions
d’elaboracid, emmagatzematge, envelliment,
embotellament i etiquetatge, inscrites.

¢) Qualificar o desqualificar I'origen del raim,
els mostos i els vins que optin a emprar la De-
nominacié d’Origen i expedir-ne, si escau, la cer-
tificaci6 corresponent.

d) Expedir els certificats d’origen, els precin-
tes de garantia i el control de lots, amb I’auto-
ritzacid de les etiquetes i les contraetiquetes dels
vins emparats inclosa.

e) Aprovar i controlar I’s de les etiquetes
utilitzables en els vins protegits, per mitja dels
serveis técnics, exclusivament en els aspectes que
afectin la Denominacié d’Origen, i vetllar per
la tracabilitat dels productes viticoles.

f) Controlar la produccid, la procedéncia,
I’elaboracid i la comercialitzacié dels productes
emparats per la Denominacié d’Origen.

g) Establir per a cada campanya, d’acord
amb criteris de defensa i millora de la qualitat,
idins els limits maxims fixats, els rendiments, els
limits maxims de producci6 o transformaci6 o
qualsevol altre aspecte de conjuntura anual que
pugui influir en aquests processos, tenint en
compte les mesures de produccié d’anys ante-
riors, de conformitat amb les normes regulado-
res dictades per la Generalitat.

h) Ser informada de les presumptes infrac-
cions dels operadors inscrits als registres de la
Denominacié d’Origen i dels procediments san-
cionadors quan la competéncia no pertanyi al
Consell Regulador.

i) Confeccionar les estadistiques de previsio
de collita, de produccid, elaboracié, comercia-
litzaci6 dels productes emparats i tota altra in-
formacié que els sigui requerida, i comunicar
tota la informaci6 a I'Institut Catala de la Vinya
iel Viperque en prengui coneixement.

j) Crear i mantenir actualitzats els censos
electorals de viticultors i de cellers.

k) Informar, amb caracter preceptiu, sobre
l’autoritzaci6 de I’autoritat de certificacié i con-
trol, en el suposit que aquesta funcié sigui enco-
manada a una entitat externa de caracter privat.

1) Exercir la facultat inspectora i la potestat
sancionadora d’acord amb el que estableix la
Llei 15/2002, de 27 de juny, d’ordenacio vitivi-
nicola, i la normativa que la desenvolupi.

m) Vetllar pel desenvolupament sostenible
de la zona de producci6.

n) Aprovar els pressupostos anuals d’ingres-
sos i despeses i fixar-ne les quotes i aprovar la
liquidacié del pressupost de 1’exercici anterior.

o) Participar en empreses publiques o priva-
des, en societats mercantils i les associacions o
les fundacions I’objecte de les quals estigui re-
lacionat amb la defensa, el control, la investiga-
cid, I’elaboracio, la comercialitzacid, la promocio
ila difusi6 dels productes emparats per la De-
nominacié d’Origen.

p) Qualificar I’anyada o la collita.

Article 46
Reégim de funcionament

46.1 La Comissié Rectora efectuara sessio
amb caracter ordinari almenys una vegada al
trimestre.

46.2 La Comissi6 es reunira quan la convo-
qui el/la president/a, bé a iniciativa propia o bé
a petici6 de la meitat dels vocals, els quals apor-
taran els temes a incloure en I’ordre del dia. Sera
obligatori en aquest cas que la sessi6 tingui lloc
en un termini maxim de quinze dies.

46.3 Lessessions de la Comissié Rectora es
convocaran amb set dies habils d’antelacié i cal-
dra adjuntar a la citaci6 'ordre del dia per a la
reunid, en la qual no es poden tractar més as-
sumptes que els préviament assenyalats. La Co-
missié Rectora quedara validament constituida
quan hi siguin presents més de la meitat dels seus
membres, el/la seu/seva president/a o persona que
el substitueixi, i el/la seu/seva secretari/aria. En
cas de necessitat, quan aixi ho requereixi la ur-
gencia de 'assumpte, a petici6 del/de la president/
a, se citaran els vocals per qualsevol mitja que
s’acordi i que quedi constancia, amb vint-i-qua-
tre hores d’antelacié com a minim. En tot cas,
sense necessitat de convocatoria, la Comissio
Rectora validament constituida quan hi siguin
presents la totalitat dels seus membres i si aixi ho
acorden per unanimitat.

46.4 Peralainclusié enl’ordre del dia d’un
assumpte determinat, caldra que ho sollicitin al-
menys una quarta part dels vocals amb dret a vot
amb vuit dies d’antelacié com a minim.

46.5 Quan un/a titular no pugui assistir-hi,
ho notificara a la Comissié Rectora i al seu su-
plent perque el substitueixi.

46.6 Els acords de la Comissié Rectora
s’adoptaran per majoria dels membres presents,
iperque siguin valids caldra que siguin presents
més de la meitat dels que componen la Comis-
si6 Rectora, el/la president/a, que tindra vot de
qualitat en cas d’empat, i el/la secretari/aria.

46.7 Perresoldre qliestions de tramit, o en
els casos que es consideri necessari, podran
constituir-se comissions, que estaran formades
pel/per la president/a i per vocals titulars del
sector viticultor i del sector vinicultor de manera
paritaria i, si cal, per personal del Consell Re-
gulador designat per la Comissié Rectora de
I’organisme. En la sessi6 en que s’acordi la cons-
titucio de les comissions, s’acordaran també les
funcions especifiques que han d’exercir. Totes
les propostes de resolucié que acordin les comis-
sions seran comunicades a la Comissié Recto-
ra, per a la seva aprovacid, si escau, en la primera
reunié que convoqui.

Article 47
Personal del Consell Regulador

47.1 El Consell Regulador podra tenir un/
a gerent, quan aixi ho acordi per majoria abso-

luta el seu Organ rector, el qual el nomenara. En
aquest suposit podra assumir per delegacio les
funcions a que fa referéncia ’article 43.2, amb
la possibilitat d’assistir a les sessions de I’organ
rector amb veu, pero sense dret a vot.

47.2  Per al compliment de les seves finali-
tats, el Consell Regulador comptara amb el
personal necessari, d’acord amb les plantilles
aprovades per la Comissi6 Rectora, que figura-
ran dotades a les partides del seu pressupost.

Per a les funcions tecniques que té encoma-
nades, el Consell comptara amb els serveis tec-
nics necessaris, la direccio dels quals recaura en
teécnics competents.

Article 48
Obligacions del Consell Regulador

48.1 Les obligacions del Consell Regulador
son les que determina ’article 33.2 del Decret
474/2004, de 28 de desembre.

48.2 El Consell Regulador ha d’adoptar els
mecanismes necessaris que garanteixin I’origen
dels productes i els seus processos de produc-
cio, elaboracio, envelliment i comercialitzacio.
Les despeses del control del Consell Regulador
aniran a carrec del sol-licitant.

48.3 Correspon a la Comissié Rectora de-
terminar quin sistema, d’entre els que preveu
’article 11.5 de la Llei 15/2002, sera emprat per
al’exercici de la funcié d’autoritat de certificacié
icontrol. La Comissié Rectora ha de comuni-
car aquest acord a 'PINCAVI abans de I'inici del
seu exercici.

En el suposit que s’opti perque I’organ de
control sigui el mateix Consell Regulador de
la Denominacié d’Origen, haura de complir,
d’acord amb l’article 27 de la Llei 24/2003, de
10 de juliol, els requisits segiients:

a) Que es trobin adequadament separats els
organs de gestié i de control, i que ’actuacié
d’aquest darrer es realitzi sense dependéncia
jerarquica ni administrativa dels organs de go-
vern del Consell Regulador.

b) Que es garanteixin la independéncia i la
inamovibilitat dels controladors per un perio-
de minim de sis anys i siguin habilitats per I'IN-
CAVI a iniciativa del Consell Regulador.

¢) Que compleixin els principis i criteris apli-
cables als organismes independents de control
o als organismes publics habilitats per realit-
zar controls oficials de productes alimentaris,
d’acord amb I’article 27.1 de la Llei 24/2003, de
10 de juliol, de la vinya i el vi.

48.4 El Consell Regulador de la Denomi-
naci6 d’Origen Conca de Barbera facilitara a
I'INCAV]I, a la Intervencié Delegada del Depar-
tament d’Economia i Finances o a I’entitat pri-
vada que aquesta designi, tota la informacié que
li sigui requerida en els terminis establerts per
tal d’ampliar anualment la gestié economica i
financera, aixi com la técnica i de gesti6 del
Consell Regulador.

Article 49
Inspeccio

49.1 Per als serveis de control i vigilancia
comptara amb veedors, els quals seran habili-
tats per I'Institut Catala de la Vinyaiel Vii tin-
dran les funcions inspectores determinades a
I’article 58.3 del Decret 474/2004, de 28 de de-
sembre, sobre les qiiestions segiients:

a) Les vinyes inscrites ubicades a la zona de
produccié.
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b) Els cellers inscrits situats a la zona de pro-
duccié i envelliment.

c) Elraimiels vins de la zona de produccié
i envelliment.

d) Els vins produits en cellers inscrits a la
Denominacié d’Origen Conca de Barbera.

e) Els vins embotellats i comercialitzats
emparats per la Denominacié d’Origen Con-
ca de Barbera.

f) Lacoincidencia entre les declaracions for-
malsilarealitat dels operadors del sector, d’acord
amb el que estableix aquest Reglament.

g) Larealitat de la informacié dels produc-
tes emparats.

h) El moviment i les existéncies de raim,
mostos i vins que optin per ser emparats per la
Denominacié d’Origen Conca de Barbera.

i) Qualsevol altra funci6 que li sigui encoma-
nada per la legislaci6 vigent o pels organs de I'ad-
ministracié competent.

49.2  L’exercici de les funcions inspectores
del Consell Regulador s’han d’efectuar d’acord
amb el que estableixen la Llei 15/2002, de 27 de
juny; el Decret 474/2004, de 28 de desembre, i

la resta de normativa sobre inspeccié del Depar-
tament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

49.3 Elpersonal al servei del Consell Regu-
lador, amb inclusio dels veedors, haura de ser
personal laboral per compte d’altri.

Article 50
Col-laboracié amb altres consells reguladors
El Consell Regulador de la Denominacié
d’Origen Conca de Barbera establira els meca-
nismes apropiats de col-laboraci6é amb la resta
de consells reguladors vitivinicoles, la zona de
produccié de la qual coincideixi totalment o
parcial amb I’ambit territorial de la Denomina-
ci6 d’Origen als efectes del compliment de tot
el que disposin els reglaments corresponents.

Article 51
Financament

51.1 Elfinancament de les obligacions del
Consell Regulador s’efectuara amb els recursos
segiients:

a) Quotes:

a.1) Quota de plantacio.

Qpl=Hapl x PmedHa x Cha + KGprod x Pmedkg x Ckg

Qpl: quota de plantaci6.

Hapl: hectarees plantades.

PmedHa: preu mig de la terra.

Cha: coeficient de plantacié.
Kgprod: kg produits.

PmedKg: preu mig del raim produit.
Ckg: coeficient sobre els kg produits.

El coeficient de plantacié maxim a aplicar és
d’'1%.

a.2) Quota de vi produit.
Qvprod=Itsprod x Pmedvidoll x Cviprod

Qvprod: quota de vi total produit.
Itsprod: litres de vi produit.

Pmedvidoll: preu mig del vi venut a doll.
Cviprod: coeficient de vi produit.

El coeficient de plantacié maxim a aplicar és
d’1%.

a.3) Quota de vi embotellat.
Qvemb=Itsemb x Pmedviembl x Cviemb

Qvemb: quota de vi total embotellat.

Itsemb: litres de vi embotellat .

Pmedviembl: preu mig del vi venut embotellat.
Cviemb: coeficient de vi embotellat.

El coeficient de vi embotellat maxim a apli-
car és d’1%.

b) Per a la certificacié de la Denominaci6
d’Origen Conca de Barbera, el visat de factures
i per a la venda de sistemes de control de pro-
ductes embotellats establerts, la quota es fixa en
3,01 euros per cada certificacié o factura o el
doble del valor del cost del sistema de control
establert.

Els responsables del pagament d’aquestes
quotes son:

Delaa.l), les persones titulars de les planta-
cions inscrites.

De la a.2), les persones titulars dels cellers
inscrits que expedeixin vi al mercat.

Delaa.3)ib),les persones titulars de cellers
inscrits que sol-licitin certificats o els adquirents
de precintes, contraetiquetes o sistemes de con-
trol establerts (generalment sera el precinte o
les etiquetes).

51.1.2 Lessubvencions, els llegats i els dona-
tius que rebin.

51.1.3 Els béns que constitueixen el seu pa-
trimoni i els productes i la seva venda.

51.1.4 L’import de les sancions que li corres-
ponguin.

512 Laliquidaci6 de les quotes la realitzara
el Consell Regulador i es notificara a les perso-
nes interessades de la manera que acordi el
Consell Regulador. El control de la gesti6 eco-
noOmica i financera correspon a la Intervencid
Delegada del Departament d’Economia i Finan-
ces ial’Institut Catala de la Vinyaiel Vi.

51.3 Elno pagament de les quotes anteri-
orment referides en el termini de un any supo-
sara la baixa de la Denominaci6 d’Origen, amb
la instrucci6 prévia d’un expedient.

51.4 ElConsell Regulador vetllara perque,
en cap cas, pugui tenir lloc una doble imposici6.

CaritoL 11
Infraccions, sancions i procediments

Article 52
Reégim juridic

Totes les actuacions que calgui dur a terme
en materia d’expedients sancionadors s’ajusta-
ran a les normes d’aquest Reglament, a les de
la Llei 15/2002, de 27 de juny, d’ordenacid viti-
vinicola; al Decret 474/2004, de 28 de desembre;
ales de la Llei 30/1992, de régim juridic de les
administracions publiques i del procediment ad-

ministratiu comd, i a les del Decret 287/1993, de
la Generalitat de Catalunya, sobre el procedi-
ment sancionador en els ambits de competen-
cia de la Generalitat.

Article 53
Actes d’inspeccio

53.1 Les actes d’inspecci6 s’aixecaran per
triplicat i seran signades pel/per la veedor/a,
el/la propietari/aria o el/la representant de la
finca, del celler o el magatzem, o ’encarregat/
ada de la custodia de la mercaderia, en poder
del/de la qual quedara una copia de ’acta.
Ambdds signants poden consignar totes les
dades o les manifestacions que considerin con-
venients per a I’estimaci6 dels fets que es re-
flecteixin, com també totes les incidencies que
ocorrin en el moment de la inspeccié o de I’ai-
xecament de I’acta. Si la persona interessada
en la inspecci6 es negués a signar I’acta, 'ins-
pector aixi ho fara constar i procurara obte-
nir la signatura d’algun agent de I’autoritat o
de testimonis.

53.2 En cas que ho estimi convenient el
veedor, o el propietari de la mercaderia o un
representant seu, es prendran mostres del pro-
ducte objecte de la inspeccié. Cada mostra es
prendra, com a minim, per quintuplicat i en
quantitat suficient per poder-la examinar i ana-
litzar, es precintara i etiquetara i quedara una
en poder del propietari o representant.

53.3 Quan el veedor que aixequi I’acta ho
estimi necessari pot disposar que la mercaderia
quedi retinguda fins que la persona instructo-
ra de I’expedient disposi el més oportd. Aquesta
retencio tindra una durada maxima de quinze
dies, i podra ser prorrogada per un periode que
no superara els quaranta-cinc dies, si la perso-
na instructora ratifica la retencié.

Les mercaderies retingudes es consideraran
mercaderies en diposit i no poden, per tant, ser
traslladades, manipulades, ofertes en venda o
venudes. En cas que s’estimi procedent poden
ser precintades.

53.4  El Consell Regulador pot sol licitar els
informes que estimi necessaris per aclarir o com-
pletar el que consti a les actes aixecades pels
veedors, com a diligeéncia previa a la possible
incoaci6 de I’expedient.

Article 54
Infraccions

Seran infraccions les que, en I’ambit dels vins
subjectes a aquest Reglament, determina la Llei
15/2002, de 27 de juny, d’ordenaci vitivinico-
la, i normes que la desenvolupin.

Article 55
Competéncies

La competencia per incoar, instruir i sancionar
ésla que determina la Llei 15/2002, de 27 de juny,
inormes que la desenvolupin.

Article 56
Responsabilitat

56.1 La firma o la rad social que figura a
I’etiqueta és responsable de les infraccions pel
que fa als productes envasats. Si figura més d’'una
firma, nominativament o per qualsevol indicaci
que permeti la seva identificacio certa, aques-
tes han de respondre solidariament de les infrac-
cions. Aixi mateix, son responsables solidaris de
les infraccions els elaboradors o els envasadors
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que no figuren a I’etiqueta, si es prova la seva
connivencia.

56.2 Sén responsables de les infraccions en
productes a doll, productes envasats sense eti-
queta o productes amb etiqueta on no figuri cap
firma o raé social, els envasadors o els comer-
ciants que tinguin el producte o que el comer-
cialitzin.

56.3 Les persones titulars de les explotaci-
ons son responsables de les infraccions relatives
a plantacions o a replantacions.

564 Laresponsabilitat administrativa de les
infraccions establertes per aquesta disposicid
s’aplica, si procedeix, independentment de la res-
ponsabilitat civil o penal exigible a cada cas
concret.

Atrticle 57
Instructor/a i secretari/aria del procediment san-
cionador

Als expedients de caracter sancionador inco-
ats pel Consell Regulador, han d’actuar com a
instructor/a i secretari/aria el personal que de-
signi el/la president/a del Consell Regulador.

Article 58
Us indegut

En els casos que la infracci6 afecti I'tis inde-
gut de la Denominacié d’Origen, i que aixo
impliqui una falsa procedencia, el Consell Re-
gulador, sens perjudici de les actuacions i les
sancions administratives pertinents, podra acu-
dir als tribunals i exercir les accions civils i pe-
nals reconegudes a la legislaci6 sobre la propi-
etat industrial.

ANNEX 2
Zona de produccio

Barbera de la Conca
Blancafort

Conesa

L’Espluga de Francoli
Forés

Montblanc

Pira

Rocafort de Queralt
Sarral

Senan

Solivella

Vallclara

Vilaverd

Vimbodi

D’acord amb el que preveu I’apartat D.3 de
I’annex VI del Reglament CEE 1493/1999, del
Consell, de 17 de maig de 1999, aixi com ’arti-
cle 4.4 de la Llei 15/2002, de 27 de juny, d’or-
denacid vitivinicola, els raims de les varietats
autoritzades procedents de vinyes del terme
municipal de Cabra del Camp del poligon 1,
parcel-les 13,15, 16, 18,28, 29, 31, 34, 40, 46, 66,
67,77,951105. Poligon 2, parcel-les 7,16, 41,43,
56, 68,73,77,78,79193. Poligon 3, parcel-les 1,
10, 37, 54, 55, 56, 57, 82, 88, 91, 93, 95, 99, 100.
Poligon 4, parcel-les 16, 23, 34, 35, 511 69. Po-
ligon 5, parcel-les 32,33, 44,48, 50, 55, 56, 57, 60,
61,62,65,77,78,791177. Poligon 14, parcel-les
22,231 54;1del terme municipal d’ Aiguamtircia
el poligon 35, parcel-la 14; poligon 36, parcel--
la1, poligon 41, parcel-la 13, que estan fora dels
limits de la Denominacié d’Origen Conca de

Barbera, i que historicament sén propietat de
socis de la Cooperativa Agricola de Barbera de
la Conca, SCCL i/o proveidors de Bodegas Con-
cavins, SA, podran ser utilitzats en la produc-
ci6 dels vins protegits per la Denominaci6 d’Ori-
gen Conca de Barbera en els casos en que es
compleixin, a més, els requisits segiients:

1.1 Que els raims de les esmentades finques
s’hagin estat elaborant amb anterioritat al’l de
gener de 1989 als esmentats cellers.

1.2 Aquesta autoritzacié restara vigent sem-
pre i quan els propietaris de les esmentades vi-
nyes siguin els actuals propietaris o els seus des-
cendents directes, i s’entendra com a autoritzacid
individual que el Consell Regulador controlara
especificament.

ANNEX 3

Varietats blanques recomanades:
Macabeu

Chardonnay

Garnatxa blanca

Chenin

Moscatell de gra petit

Parellada

Sauvignon blanc

Varietats blanques autoritzades:
Moscatell d’Alexandria

Varietats negres recomanades:
Cabernet franc
Cabernet sauvignon
Garnatxa negra
Monastrell

Merlot

Pinot noir

Syrah

Trepat

Ull de llebre

Samsé

(06.045.132)

ORDRE
ARP/61/2006, de 17 de febrer, per la qual s’apro-
va el Reglament de la Denominacié d’Origen Pla
de Bages.

El Departament d’Agricultura, Ramaderia i
Pesca i I'Institut Catala de la Vinyaiel Vi (IN-
CAVI) han impulsat en els darrers anys el des-
envolupament de politiques propies en el sec-
tor vitivinicola que han permes una millora
substancial tant en I’explotacié i conreu de la
vinya com també en ’elaboracio, ’envelliment
ila comercialitzaci6 del vi produit a Catalunya.

Elmarc normatiu i economic de la vitivinicul-
tura ha estat modificat profundament en els
darrers anys, tant per la liberalitzaci6 dels inter-
canvis comercials i acords de I’Organitzacid
Mundial del Comerg com per les normes comu-
nitaries emanades de la politica agricola comuna.

Davant aquestes circumstancies i per tal de
fixar una normativa propia que permetés la fi-
xacié d’un marc eficag en el sector vitivinicola
de Catalunya, es va promulgar la Llei 15/2002,
de 27 de juny, d’ordenacid vitivinicola, la qual
ha estat desenvolupada pel Decret 474/2004, de
28 de desembre.

Draltra banda, les circumstancies del mercat
han fet aconsellable en els darrers anys que el
sector es doti d’instruments tils per fer front als
reptes de la liberalitzacié economica, els quals
serveixin per a ’elaboracié de vins de qualitat,
produits en zones determinades i que contribu-
eixin al desenvolupament del sector.

La Denominacié d’Origen Pla de Bages es
va crear per I’Ordre de 17 d’octubre de 1995
(DOGC nim. 2122, de 30.10.1995) que va apro-
var igualment el seu Reglament. Posteriorment,
va ser modificada per I’Ordre de 22 d’abril de
1997 (DOGC ntim. 2396, de 22.5.1997). Aquesta
Denominacié d’Origen ha impulsat els vins
produits en aquesta zona, a la vegada que ha
servit a la millora del desenvolupament d’una
comarca on la importancia del sector vitivinicola
és significativa.

La disposici6 addicional primera de la Llei 15/
2002, de 27 de juny, va establir que els diferents
consells reguladors havien d’adaptar els seus
reglaments a aquesta Llei en el termini d’un any
a partir de la seva entrada en vigor, fet que va
realitzar el Consell Regulador de la Denomina-
ci6 d’Origen en prendre I’acord i trametre la
proposta de Reglament a I'Institut Catala de la
Vinyaiel Vi.

Aquesta Ordre conté tres annexos, el primer
esta dedicat al Reglament de la Denominacié
d’Origen i conté els requisits de produccié dels
vins que s’hi emparen, els metodes d’elabora-
ci6 admesos, les mencions dels vins, la tracabi-
litat ila qualificaci6 dels vins, les caracteristiques,
els registres obligatoris que ha de tenir el Consell
Regulador, els drets i les obligacions dels inscrits,
el funcionament i ’organitzacié del Consell
Regulador, i el sistema de finangament.

A l’annex 2 s’indiquen els termes municipals
o les arees geografiques on es poden obtenir vins
que siguin susceptibles d’emparament de la
Denominacié d’Origen Pla de Bages i, final-
ment, al’annex 3 es detallen les varietats de Vitis
vinifera autoritzades o recomanades per a1’ob-
tenci6 d’aquests vins.

Vist I'informe de la Comissié Assessora de
I'INCAVI;

D’acord amb el dictamen de la Comissioé Ju-
ridica Assessora, i en us de les facultats que
m’han estat conferides,

ORDENO:

Article tinic

S’aprova el Reglament de la Denominacié
d’Origen Pla de Bages, el text del qual figura a
I’annex 1 d’aquesta Ordre.

DIspoSICIO DEROGATORIA

Es deroguen les disposicions segiients:

Ordre de 17 d’octubre de 1995, per la qual es
crea la Denominaci6 d’Origen Pla de Bagesise
n’aprova el Reglament (DOGC nim. 2122, de
30.10.1995), llevat de I’article 1.

Ordre de 22 d’abril de 1997, de modificacid
de I’Ordre de 17 d’octubre de 1995, per la qual
es crea la Denominacié d’Origen Pla de Bages
ise n’aprova el Reglament (DOGC ndm. 2396,
de 22.5.1997).




